MENU D'AUTOMNE

RESTAURATION

Ces menus sont donnés a titre indicatif
et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

LE TOUT BIO

Salade verte et noix

Escalope de volaille
aux champignons et chataignes

Purée de butternut

Tomme blanche

Raisin BIO

Carottes rapées

Coquillettes a la bolognaise

Gruyeére rapé

Fromages frais aromatisés

Salade de riz BIO au thon

Sauté de veau a la provengale

Gratin de choux-fleurs BIO

Lait gélifié a la vanille BIO

Prune

Menus du lundi 23 septembre 2024 au vendredi 27 septembre 2024

Salade de blé BIO au fromage
5y )
@/ Jambon Ty Producteur

Petits pois cuisinés

Fruit de saison

Melon BIO
Poisson frais @4
Q sauce ciboulette | roisson
Haricots beurre fondants
Madame Loik ail et fines herbes

Cake aux pommes et aux noix

Nos viandes fraiches et surgelées de baeuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France

Filieres qualité

i
@/ Bleu-Blanc-Coeur

Haute Valeur Environnementale (HVE)




