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v m Ces menus sont donnés a titre indicatif
et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements

Semaine 27 Lundi 01 juillet Mardi 02 juillet Mercredi 03 juillet

Vendredi 05 juillet

REPAS FROID

Jeudi 04 juillet
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guss 7N 718 R Salade coleslaw Maison
L Sauté de beeuf BIO Poisson frais
Jambon blanc

sauce hollandaise | romon

. l sauce estragon Coquillettes BIO
sauce au comté

Purée de brocolis

n NUS CAN“N Fromage blanc ‘}7}(.?_ Créme dessert BIO a la vanille Chips | Tomates cerise
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Tarte normande

Choux romanesco Salade piémontaise Maison
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Filiéres qualité

En vert Produit issu de I'agriculture biologique : bceuf, coquillettes, créme
dessert a la vanille

4 g Nos viandes fraiches et surgelées de beeuf, veau, porc et volaille sont
\ﬂ:_.".';..z/ d'origine France : nées, élevées et abattues en France

Péche plate, fraises de Plougastel

Yaourt a boire

®d Poisson frais




