
RESTAURATION 

Semaine 5 Lundi 27 janvier Mardi 28 janvier Mercredi 29 janvier Jeudi 30 janvier Vendredi 31 janvier

Céleri rémoulade Salade verte et maïs BIO Avocat Salade de pâtes tricolores Carottes râpées BIO

Poulet

sauce basquaise

Boulettes de riz

aux épinards et ricotta
Sauté de bœuf à la crème

Poisson frais

sauce aux algues

Patates douces à la vapeur BIO Ratatouille Brocolis Kouing patatez

Kiri BIO Cantal Mimolette Petit suisse nature sucré Yaourt au citron 

Pomme BIO Yaourt nature sucré Purée de poires BIO Kiwi Galette la lorientaise

Nos viandes fraîches et surgelées de bœuf, veau, porc et volaille sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France 

Appellation d'Origine Protégée

Bleu-Blanc-Cœur

Menus du lundi 27 janvier 2025 au vendredi 31 janvier 2025

Ces menus sont donnés à titre indicatif 

et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements

              Filières qualité

Brandade de poisson

LE TOUT BIO

LE SAVIEZ-VOUS ?

Le Kouing Patatez est une spécialité 
bretonne comme son nom l'indique !

Le mot "kouign" veut dire gâteau
en breton et "patatez" pommes de terre. 

Alors, le kouign patatez, c'est littéralement
un gâteau de pommes de terre qui pour ce 
vendredi 31 janvier est  fabriqué à la cuisine 

Kerlétu !


