)\
\0

g&

9 .
o RESTAURATION g ,‘“3 .; g ~-

P

= )
Menus du lundi 22 au vendredi 26 janvier 2024
Ces menus sont donnés a titre indicatif
et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements
Semaine 4 Lundi 22 janvier Mardi 23 janvier Mercredi 24 janvier Jeudi 25 janvier Vendredi 26 janvier
LE TOUT BIO
A - Betteraves et féta Salade verte et emmental é é Soupe a‘l oignon et Salade choux et @
ah: gruyere rapé carottes BIO
.. - PN <% Sauté de veau Poisson frais
Roti de porc sauce chasse ¥ Steak haché o . . g X
; ! por u ur \wj‘:/ )*::: sauce petits Paris somen | Sauce au beurre blanc
. . Coquillettes BIO au comté
» - h -fl L . - . .
il (P G 3 Purée de pommes de terre Haricots verts fondants Rizotto aux petits légumes
pommes de terre fondantes
N ‘S C'C N '”N Petit suisse aromatisé Créme a la vanille BIO Camembert BIO
‘ Purée pomme-banane Mousse au chocolat
Pomme BIO Madeleine BIO Fruit
Filieres qualité
Produit issu de Il'agriculture biologique : coquillettes, pomme,
salade verte, emmental, roti de porc, choux-fleurs, pommes de
En vert . N s . .
terre, purée pomme-banane, creme a la vanille, madeleine, choux,
carottes, camembert
@d Poisson du port de péche de Lorient
Poisson
4 k/ Nos viandes fraiches et surgelées de beceuf, veau, porc et volaille
)ﬂ}f{ sont d'origine France : nées, élevées et abattues en France
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